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JAKOSTNI VINO ODRUDOVE
VINARSKA OBLAST MORAVA
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BARVA VINA JE RUBINOVE CERVENA S PRIJEMNYM
MALINOVYM MENISKEM.

V CISTE A VELMI INTENZIVNI VUNI NAJDEME
OVOCNA AROMATA DROBNYCH LESNICH JAHOD,
MALIN A PREZRALYCH TRESNI.
ZPOCATKU SVEZI CHUT VINA POSTUPNE PRECHAZ{
DO PLNE, HARMONICKE CHUTI DOPLNENE HREJIVYM
TONEM CERSTVE MARMELADY A JE UZAVRENA

MOHUTNYM TELEM $ KOMPLEXN{ TRISLOVINOU.
U VINA MUZETE HEZKY POSEDET A POPOVIDAT

SIS PRATELI A PRIKUSOVAT LAHODNE PLISNOVE SYRY.

IDEALNI TEPLOTA PRO PODAVANI JE 16-18 °C.

UCHE
Zbytkovy cukr 3,4 g/l Celkové kyseliny: 5,0 g/l
i C. sarie: 29/06 Ev. ¢ j: 90E1-07 C.v.: 44
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_ Vinum Moravicum a.s.
Ukolky 1055, 696 81 Bzenec
Tel.: 518 389 513
e-mail: info@vinummoravicum.cz
www.yinummoravicum.cz
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