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VELIKONOCNI DEGUSTACE
ON-LINE

3.dubna 2021 v 19.00 hodin, privodce degustaci - ing. Jan Bezchleb

BLIZSI INFORMACE

Mili milovnici moravského vina,

zpfijemnéte si velikono¢ni ¢as a ochutnejte nase vina z pohodli svého domova.
V degustacnim balicku, ktery jsme pro Vas pfipravili, najdete tato vina:
e Cabernet Moravia rosé frizzante, pozdni sbér 2019, polosuché
Aurelius, vybér z hrozn(i 2019, suché
Florianka, pozdni sbér 2019, polosuché
Palava, vybér z hroznli 2019, polosuché
Muskat moravsky, moravské zemské vino 2020, polosladké
Neronet oak aged, pozdni sbér 2015, suché

JAK SE PRIPOJIT?

Je to jednoduché, potiebujete pocitac ¢i mobil s pfipojenim na internet.

Na nasich strankach https://www.vinummoravicum.cz/degustace-online.html kliknéte na odkaz

PFipojte se k on-line degustaci pravé ted'»

ktery vas pfipoji na pfenos degustace on-line. Odkaz bude funkéni az v den degustace - cca 5-10 minut pfed zacatkem
on-line pfenosu. Na stejnych strankach (www.vinummoravicum.cz/degustace-online.html) taky vzdycky najdete
nejnovéjsi informace tykajici se Velikono¢ni degustace.

Pred samotnou degustaci si zkontrolujte a pfipravte téchto par véci:

e Bilé arlzové vino dejte do lednice, pfipadné vinotéky (idedlni teplota podavani u bilého vina je 10-12 °C u rGzového
9-11°Q).

e Cervené vino pred akci skladujte ve vinotéce, otevrete je asi 2 hodiny pfed degustaci (idealni teplota podavani 16-18 °C).

e Pripravte si degustac¢ni sklo — na viechna vina staci 1 skleni¢ka (plati pro jednu osobu, pfipadné si ndsobte podle toho,
kolik Vas bude).

o Nesmi chybét karafa s ¢istou vodou (bez bylinek, citronu apod.) a sklenku na vodu.

Degustacni listek a tuzku.

® A nezapomente si pripravit oblibené pecivo a antipasti — syry a/nebo Sunky dle Vasi chuti.

A hlavné - dobfe se naladte, pohodIné usadte a uZijte si to.



